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ALCAZAR

Rustuwant créatons dart

Nos viandes hovines sont d'origine Francaise et certifiées Halal.
Pour toutes questions relatives concernant lorigine de nos viandes n'hésitez pas & nous consulter.
Nous vous proposons une cuisine a base de produits frais et notre valeur culinaire est le fait maison.
Pour une meilleure déqustation de la viande, le chef vous recommande une cuisson saignante ou a

point.
Bon appétit..

Pour toute a”ergie, n'hésitez pas a nous demandez

|'o|:|:ichage a”ergénes.
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ENTREES

E uf mimosa au paprika
5€

TARTINES 5.50¢

La Mexicaine (pou|et, poivrons, avocat,

mesc|un)

Croustillants de pou|et

La Grecque (o|ive, mozzarella, poivrons,
5€ 9 p

mesc|un)

Croustillants de chevre

5€ L'Océane (avocat, crevette, mesclun)

Tarte fine olive, tomate, mozzarella

e L' Auvergnate (chévre chaud, miel,

mesc|un, noix)

Poulets aromatisés au miel, aux herbes

et sa sauce tartare L'ltalienne (c:ul)ergine, mozzarella,

5€ mesclun)

GRILLADES BURGERS

Phain bic
Filet de boeuf (1809) 24€

|_e c|dssique ( Steak haché Frais, chedc]ar, tomates,

cornichons, poivrons) 10.50€

Entrecéte (2509) 19€

|_e Dou|et Mexicqin ( pou|et mariné, cheddar, avocat,

Coate de boeuf (] |<g) 48€

tomates ,cornichons) 10.50€

|_e chévre mie| ( N [rais, c|'1ec|c|cr, tomates,
oignons [rits, chevre, mie|) 10.50€

Coste de veau (2209) 22€

*Viandes bovine d'origine francaise ,
I_ AnCICIIOU (SteaL haché {mis, cl‘\eddar, charcuterie,
Nos sauces froides maison = sauce Mayonnaise, tomates ,cornichons, poivrons ,mozzare”c) 1450€

sauce tartare, sauce aux framboises

Nos sauces chaudes maison = sauce aux poivres,
sauce aux champignons

|_e Doul)|e l)urger( Double steak haché frais, double
cheddar, tomate, cornichons, poivrons) 15.50€

SALADES

[talienne (mesc|un, poivrons, tomates,

6€ - 12€
mozzqre”q, caviar d'qubergine, oignons Frits,
o|ives)

Florentine (mesc|un, tomates, poivrons, pou|et

mariné, oignon {rits)

Norvégienne (mesc|un, tomates, crevettes,

saumon, o|ives)

Andalouse (mesc|un, tomates, poivrons,

charcuterie , cornichons, o|ives, mozzcre”q)

La chevre chaud (mesc|un, chevre chaud,

tomates, oignon l[rits)

DESSERTS

Crumb|e

5€

Mi-cuit au chocolat
5€

Brioche pero|ue du carame
5€

PLATS

Adana de beeuf 950€

Esca|opines de pou|et 9.50€
Poisson clujour 950€

quu|e chneau rotie 950€
Riz crémeux et ses crevettes sautées 950€
. .
ToJlne d agneau 950€

plclt AlCGZCII’ 3 vicmc]es (Adano de I::oeu{, pou|et, agneuu)
15.90€

Souris clngneou 2090€

Accompognement au choix selon arrivage et le chef:

Purée, riz, |égume5, frites...

Tiramisu
5€

Pina colada revisité
5€

Cheese-ccﬂ(e

5€

Cafe gourmond
650€




NOS FORMULES

Formule découverte

(sauf grillades et souris d'agneau)

Entrée au choix + p|at Entrée au choix
ou + p|c1’t
p|c1’c + dessert au choix = + dessert au choix =
13€ 16.50€

*Supplément de 4.50€ sur le menu pour le plclt Alcczar, burger Andalou et le
double

*Supplémenl de 2€ sur le menu pour les grandes salades et le cafe gourmund

Formule enfant 12ans

Plat (poulet ou steak, accompagnement frites, purée ou

légumes) + dessert enfant + jus ou sirop 10€
9 J P

Formule dégustation
(sau{: cote de boeuf )

Entrée au choix * 1 grillade Entrée au choix
ou +] gri||qo|e
1 gri”ode + dessert au choix = + dessert au choix =
25€ 30€

*Supp|ément de 2€ surle menu pour le filet de boeuf et le cafe gourmund

*Supp|ément de 3€ pour tout accompagnement supp|émen’taire.






